
Pfälzer Weinstube 
………… wo man stets ein wenig Nachhausekommen findet       

                    

      	 	                    Unsere Aperitif Empfehlung 
                     „Mango Sommer“  mit Vodka, Schweppes und Mangopüree 

	           0,2l       5,00 €       
                   ***************** 

Unsere Wein Empfehlung 
Our wine recommendation 

18er  Pinot noir…Blanc de Noir,  feinherb  von Christian Hartmann  

weißgekeltert…Banane und Johannisbeere….köstlicher Terrassenwein  
0,2l	 5,50 € 

***************** 

Alla hopp…..endlich Sommerzeit!! 

    Tomatencremsuppe mit Basilikumpesto 

      Tomato Soup with crème and pesto                                                                                         
Aus Gemüsefond, Rahm, Tomatenmark und frischen Tomaten.  

5,00 €  

  Carpaccio vom Black Angus mit Ruccola und Parmesan 

     Beef carpaccio with ruccola and parmesan                
Ein Carpaccio der besonderen Art. Mit Ciprianisoße und frittierten Kapern. 

Trinken sie hierzu unseren Weintip oder eine trockene Scheurebe. 
                                                                         14,50 €	   

         

Geschmelzte Saumagenmaultaschen mit Tomatenbutter 

Traditional palatin cuisine ! 
Einmalig in Herford…exklusiv von der Metzgerei Hambel aus Wachenheim. 

In Zwiebeln und Tomatenbutter geschmelzt…saulecker. 
15,50 € 



Käsespezialitäten und Weinbegleitungen  

Camembert im Knusperteig 
                                  Camembert in crispy batter with cranberries, fruits and baguette 

             Herzhafter Camembert wird in Filoteig eingeschlagen und in 
      der Pfanne gebraten. Mit Preiselbeeren, frischem Obst und Baguette. 
                                                                              9,80 €                          Als Vorspeise 7,50 € 

                   Ziegenkäse mit Honig und Walnüssen 
                         Goat cheese with honey and walnut 

Milder Ziegenkäse wird mit Honig und gehackten Walnüssen gratiniert.  
Dazu Blattsalate in unserem  Hausdressing, Obst,  Baguette mit Pesto;  köstlich.  

                                                                                 12,50 €                         Als Vorspeise 8,50 € 
                                           
                               Hausgebeizter „Ginlachs“  
                                                                                    Salmon with rösti  and  salad 

Frisches Lachsfilet beizen wir mit roter Beete, Meerrettich und Gin. 
Mit Blattsalaten, Kartoffelrösti und Kräuterschmand. 

                                                                       12,50 €   	    	 Als Vorspeise  8,50€ 

Sommersalat mit gebratenen Pfifferlingen und Hähnchen 
                                       Lettuce, cherry tomatoes, sprouts, zucchini, fruits in our House dressing marinated 

 Mit Blattsalaten, Kirschtomaten, Zucchini, Möhren und Körner werden mit unserem 
Hausdressing mariniert. Dazu kommen  Früchte, Parmesan und Pestobaguette. 

Darauf frisch aus der Pfanne….Hähnchenstreifen und frische Pfifferlinge 
                                                                          13,50 €                         Als Vorspeise 9,50€ 

                       
                     Kleine Käseauswahl zum Wein !	 	            	 

                Vier Sorten Käse nach Marktlage, Brot, Chutney und Butter                                                        

12,00 € 
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